DEGUSTAZIONE
FRANCIACORTA

MENU DELLA SERATA

Crostone con salmone marinato, cipolla in agrodolce,
mousse di formaggio e pomodorini infornati

Fregola sarda ai frutti di mare

Trancetto di merluzzo in oliocottura aromatizzato al timo
con tortino di patate al latte e spinacino saute

Bavarese alle fragole

VINI FRANCIACORTA IN ABBINAMENTO

Brut Cuvee 22

CruPerdu Brut

Rose Brut CASTELLO BONOMI
Saten Millesimato FRANCIACORTA
PREZZ0: 45 €

PRENGTA ALLO 039 5783981

Resta aggiornato segui la Corte su @ @il_maestoso_monza
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