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Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Extra Dry Veneto 11,5° 5

Colore paglierino molto chiaro, intenso profumo di mela verde non ancora matura, che presenta connotati
di freschezza e acidita perfettamente bilanciati. Al palato vi & uno spiccato aroma di polpa di mela e pera, il
cui frutto e stato raccolto poco prima del termine della maturazione.

Trento DOC Brut Trentino Alto Adige 12,5° 6,5

Nel calice si presenta di colore giallo paglierino con un fine perlage. All'olfatto emerge un bouquet intenso
di agrumi e fiori bianchi. Al palato si delinea una struttura complessa e un finale persistente.

Trento DOC Brut Rosé Trentino Alto Adige 12,5° 6,5

Nel calice si presenta di colore giallo paglierino con un fine perlage. All’olfatto emerge un bouquet intenso
di agrumi e fiori bianchi. Al palato si delinea una struttura complessa e un finale persistente.

Bianchi”

Falanghina DOC Campania 13° 5
Colore cristallino, giallo paglierino. Al naso si presenta intenso con note di frutta, ananas, banana, mela
e succo di pera su un leggero sfondo di fiori bianchi. Sapore di forte impatto e buona acidita che lascia la
bocca fresca e saporita, un retrogusto di piacevole persistenza che richiama la mela verde e la banana.

Gavi DOCG Piemonte 12° 5

Giallo paglierino scarico, decisamente luminoso. Al naso sentore di frutta matura, con note lievemente
erbacee, ananas, arancio e fiori primaverili. Sapore fresco e brioso, retrogusto secco, mediamente acido e
rinfrescante. In bocca si nota una media struttura con una buona persistenza nel finale.

Lugana DOC Lombardia 12,5° 5

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, presenta note spiccate di fiori bianchi. Sapore fresco,
armonico e particolarmente delicato, con un tipico sentore di mandorla nel finale, supportato dalla
naturale sapidita, tipica dei terreni argillosi.

Greco di Tufo DOCG Campania 13° 5

Aromi di pesca gialla, frutta tropicale, erbe aromatiche, con note minerali che lasciano il passo a note
eleganti di pepe bianco e cipria.

Grillo DOC Sicilia 13° 5

Giallo paglierino intenso. Al naso offre un bouquet ricco e avvolgente con note di fiori bianchi e pesca
gialla. Al palato & fresco e minerale con una struttura equilibrata che lo rende persistente e armonico.

Miiller Thurgau DOC Trentino Alto Adige 12,5° 5

Colore giallo verdolino, giovane e aromatico con note fruttate. Al palato fresco con una buona persistenza.

Ribolla Gialla DOC Friuli Venezia Giulia 13° 5

Colore giallo paglierino luminoso. Al naso offre aromi di mela verde, agrumi e fiori bianchi. Al palato risulta
fresco e con acidita elevate e con una lunga persistenza.

Sauvignon DOC Friuli Venezia Giulia 13,5° 5

Colore giallo paglierino con riflessi verdolini, note di uva spina, ortiche e muschio. Al naso spiccano aromi
di bosco, salvia, frutto della passione. Al palato decisa acidita accompagnato da freschezza e sapidita.
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Lambrusco Rosato Secco DOC Emilia Romagna 11° 4
Profilo fruttato e aromatico con note di frutti rossi. Al palato fresco con buona acidita e corpo leggero.
Bardolino Chiaretto DOC Veneto 12,5° 5

Colore rosa petalo. All’'olfatto & fine, intenso e fruttato. Fresco aromatico e sapido.

Negramaro del Salento IGT Rosato Sicilia 12,5° 4

Colore rosa cerasuolo. Si presenta delicato, fruttato e floreale con note di fragole, ciliegie e lamponi con
accenni minerali e salini e fiori come rosa e gerani.

ROss|

Lambrusco Amabile DOC Emilia Romagna 8,5° 4

Colore che varia dal rosso rubino brillante al violaceo intenso, note di ciliegia, fragola, mirtillo e violetta
accompagnate da leggere sfumature speziate. Al palato & fresco e leggermente effervescente.

Valpolicella Ripasso DOC Veneto 14,5° 5

Cromatismi di un rosso vivo granato e di gran tono. L'olfatto & premiato de sentori di bacca rossa che
sconfinano nella ciliegia matura. Al palato denota grande morbidezza per un corpo particolarmente pieno.

Montepulciano d’Abruzzo DOC Abruzzo 13° 5

Rosso rubino intenso con riflessi violacei. il bouquet & ampio e persistente; i profumi rivelano la prugna e i
frutti di bosco. Al gusto & morbido, e quilibrato e persistente, leggermente tannico.

Lagrein DOC Trentino Alto Adige 13° 5

Presenta un colore rubino o porpora. All’olfatto offre un profilo che combina frutti scuri e spezie dolci con
una caratteristica nota minerale. Al palato pieno, avvolgente e strutturato.

Primitivo del Salento IGP Puglia 14° 5

Vino raffinato, ben strutturato, dal colore, profumo e sapori intensi. Pigiatura soffice, fermentazione e
temperatura controllata e macerazione sulle bucce.

Nebbiolo delle Langhe DOCG Piemonte 12,5° 5

Colore rosso granato. Al palato si presenta per una struttura solida e profonda con ritorni di spezie erbe
secche e frutta matura.

Chianti classico DOCG Toscana 14° 5

Colore rosso rubino con accenni granati bouquet intenso, con sentori di frutta rossa matura in confettura.
Note speziate tostate con sfumature di vaniglia e tabacco biondo. Sorso morbido e pieno tannino ben
armonizzato con una buona persistenza finale.
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bottiglia
75 cl
Bellavista Franciacorta Brut Saten Lombardia 12,5° 60
Ferghettina Franciacorta DOCG Lombardia 12,5° 25
Le Tenade Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Veneto 11,5° 15
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Champagne
Francois Dubois pur rosé brut Champagne Francia 12° 40
Renard Barnier brut Champagne Francia 12,5° 35
Francois Dubois brut Champagne Francia 12° 35

Bianchi”

) B 75 cl
Vespa Bianco Bastianich Friuli Venezia Giulia 13,5° 24
Arneis Blange Ceretto Piemonte 13° 22
Gewiirztraminer DOC Elena Walch Trentino Alto Adige 14° 20
Gavi La Scolca DOCG Piemonte 12° 13
Vermentino del Salento IGP Notte Rossa Puglia 12,5° 12

Rossi”

ST 75 cl
Il Bruciato Antinori Toscana 14,5° 30
Tancredi Donnafugata Sicilia 14,5° 30
Barbaresco DOCG Produttori del Barbaresco Piemonte 15° 30
Amarone della Valpolicella DOCG Sartori Veneto 15° 20
- \ini esteri *
bottiglia da 75 cl
il Viaggiator Goloso
Cremant Alsace AOP Hauller Francia 12° E I I 15
Riesling Alsace AOP Francia 13* Y BB 5
Zinfadel Hillside Valley California USA 14° E BE= 15
Shiraz Stony Creek Australia 15° E | 15
Malbec Mendoza Argentina 13,5° E = 15
Chenin Blanc Sud Africa 13,5° E P: 15
Vivanco Spagna 13,5° E Z 15
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Franciacorta DOCG Saten Lombardia 12,5° 25
Franciacorta DOCG Brut Lombardia 12,5° 20
Trento DOC Brut Rosé Trentino Alto Adige 12,5° 17
Trento DOC Brut Trentino Alto Adige 12,5° 14
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Extra Dry Veneto 11,5° 10
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Bianchi
Lugana DOC Lombardia 12,5° 13
Miiller Thurgau DOC Trentino Alto Adige 12,5° 12
Gavi DOCG Piemonte 12° 10
Sauvignon DOC Friuli Venezia Giulia 13,5° 10
Ribolla Gialla DOC Friuli Venezia Giulia 13° 10
Falanghina DOC Campania 13° 10
Greco di Tufo DOCG Campania 13° 10
Grillo DOC Sicilia 13° 10
Pecorino Abruzzo 12,5° 7
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Bardolino Chiaretto DOC Veneto 12,5° 7
Lambrusco Rosato Secco DOC Emilia Romagna 11° 7
Negramaro del Salento IGT Rosato Sicilia 12,5° 7
1%

ROsSI
Barolo DOCG Piemonte 14,5° 30
Sforzato di Valtellina DOCG Lombardia 15,5° 30
Barbaresco DOCG Piemonte 14° 17
Nebbiolo delle Langhe DOCG Piemonte 12,5° 12
Valpolicella Ripasso DOC Veneto 14,5° 12
Lagrein DOC Trentino Alto Adige 13° 10
Chianti classico DOCG Toscana 14° 10
Montepulciano d’Abruzzo DOC Abruzzo 13° 10
Primitivo del Salento IGP Puglia 14° 10
Lambrusco Amabile DOC Emilia Romagna 8,5° 7

Ogni piatto ha il suo vino.

chiedi consiglio al nostro
sommelier
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Chianti classico DOCG Toscana 14° E 7
Cannonau DOCG Sardegna 13,5° E 7
Vermentino DOC Sardegna 13° E 7
Malvasia IGT Bianca del Salento Puglia 12° E 7
Yo o e T
\ini dolci st
Passito Muffato della Sala Antinori Umbria 12,5° 40
Barolo Chinato Piemonte 16,5° 25
Zibibbo Passito Terre Siciliane IGP Sicilia 13° 15
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